
Zucchero di Canna
Astuccio da 1 kg



Caratteristiche chimico-fisiche e tecniche del prodotto
Ingredienti
zucchero di canna
“sugar brown”

Specifiche chimico-fisiche
colore in soluzione (unità ICUMSA): da 1500 a 2000
ceneri (%):    da  0,10 a 0,12
granulometria media:   da  0,60 a 1,20

Modalità di conservazione
Nessun termine di scadenza.
Immagazzinare in ambiente pulito ed asciutto.

Confezionamento
astuccio da 1 kg

Valori nutrizionali ed energetici per 100 gr.
glucidi:   99%
lipidi:       0
proteine:        0
valori energetici: 396 kcal (1683KJ)
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Composiz. pallet:

kg su pallet:
pezzi per fardello:
fardelli per strato:
n. strati per pallet:
sfusi per strato:

Confezione
peso netto kg:
larghezza mm:
altezza mm:
profondità mm:

Codice EAN:

Analisi
saccarosio:  min 99,35 %
invertito:  max  0,15 %
SO2 (mg/kg):  max     10 ppm
umidità:   max  0,08 %
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